
Einsatzort
P�egeheim
Haus Lindeneck
18273 Güstrow

Einstellungsdatum
ab sofort / befristet

Arbeitszeit
Teilzeit 
30 Wochenstunden

//GÜSTROW
PFLEGEHEIM “HAUS LINDENECK“

Küchenhilfe (m/w/d) - 30 Wochenstunden

Wir stellen ein!

Mit über 60 Einrichtungen, 4.500 Mitgliedern und rund 1.300 Mitarbeitenden gehört die Volkssolidarität Region 
Rostock zu den größten Wohlfahrtsverbänden Mecklenburg-Vorpommerns. Unser vielfältiges Angebot reicht von 
P�ege und Kitas über Autismus-Ambulanzen bis hin zu Großküchen. An Standorten wie Rostock, Schwerin, Güstrow 
und Waren setzen wir uns täglich für das Wohl der Menschen ein.

In unseren Einrichtungen spielt eine gute Verp�egung eine wichtige Rolle. Mit Sorgfalt, Teamgeist und Engagement 
sorgen unsere Mitarbeitenden täglich dafür, dass unsere Bewohnerinnen und Bewohner sowie Gäste gut versorgt 
sind. 

Als Küchenhilfe (m/w/d) unterstützen Sie unser Küchenteam bei der Zubereitung und Ausgabe der Speisen und 
tragen dazu bei, dass sich alle gut versorgt fühlen.

Ihre Mission bei uns

IHRE
UNTERLAGEN

GERN AN

Volkssolidarität Regionalverband Rostock e.V.
Personalbüro
Sankt-Jürgens-Weg 18, 18273 Güstrow 
oder bevorzugt per Mail an
bewerbungen@vs-hro.de 
Bitte haben Sie Verständnis, dass postalische Bewerbungen
aus organisatorischen Gründen nicht zurückgesendet werden. 

@vsregiorostock
www.vs-hro.de

• einen attraktiven und zukunftssicheren Arbeitsplatz

• ein aufgeschlossenes und unterstützendes Team sowie eine wertschätzende 
Unternehmenskultur mit einem konstruktiven Austausch über alle Ebenen

• attraktive Vergütung sowie 30 Tage Urlaubsanspruch

• die Möglichkeit einer betrieblichen Altersversorgung sowie eines steuerfreien 
Sachbezugs 

Unser Versprechen an Sie

• Berufsabschluss nicht zwingend erforderlich, Berufs- und Quereinsteiger willkommen

• Gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift

• selbstständiges Arbeiten und Verantwortungsbewusstsein

• Teamfähigkeit, Flexibilität und ein hohes Maß an Einsatzbereitschaft

Das bringen Sie mit

• Tätigkeiten im Küchenbereich

• Vorbereitung und Nachbereitung der Mahlzeiten, Speisen- und Getränkezubereitung

• Verwaltung der Lebensmittel, Qualitätskontrolle

• Einhaltung hygienischer Voraussetzungen


